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Gastronomie-Events 2024 

Genießen Sie unsere kulinarischen Besonderheiten in Duisburg 
 

 

 

 
 

 

 

Das BEW-Bildungszentrum Duisburg ist nicht nur für seine Weiterbildungsveranstaltungen, sondern 
auch für seine hervorragende Gastronomie bekannt. Auch in 2024 bieten wir Ihnen besondere 
Gastronomie-Events an, bei denen Sie die hervorragende Qualität unserer Speisen zu einem fairen 
Preis genießen können.  

 

 

 

 

 

 

Unser aktuelles Angebot für 2024 können Sie der Rückseite dieses Flyers entnehmen. 

Gerne nehmen wir für beide Veranstaltungen Ihre Reservierungswünsche entgegen: 

Telefon: 02065 770-132 • E-Mail: alefs@bew.de 

Bitte geben Sie bei einer Reservierung immer Ihre Telefonnummer mit an, damit wir Sie 
gegebenenfalls kontaktieren können. Herr Alefs und sein Team freuen sich auf Sie! 
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Geplanten BEW-Gastronomie-Events in 2024: 
 

Live-Cooking Barbecue-Buffet  
31. August 2024 ab 18:00 Uhr  

Wir laden Sie zu unserem, mittlerweile über die Stadtgrenzen hinaus bekannten,  
Barbecue-Buffet ein. Wir verwöhnen Sie mit leckeren Speisen vom Grill sowie aus  
dem Smoker, Ofen und Wok. 
 

Im Rahmen des BEW Live-Cooking Barbecue-Buffets können Sie viele dieser Köstlichkeiten probieren und unserem 
Personal auch mal über die Schulter schauen und den ein oder anderen Grilltipp erhalten. Reservieren Sie 
rechtzeitig Ihren Tisch. 

• Spareribs und Zucchini nach Art des Hauses gesmokt 

• Rinderhüfte 

• Rostbratwurst, Krakauer, Schweinenackensteak, Krustenbraten (jeweils vom Rekener Duroc)  

• Garnelen mit Gemüse in süß-saurer Soße 

• Ofenkartoffeln, Potato-Wedges, Räucherkartoffeln, Grillgemüse, Salate der Saison, Dips 

Preis pro Person: 35,00 Euro 

 

Traditionelles Gänseessen  
16. November 2024 ab 18:00 Uhr 

Im November steht wieder unser traditionelles Gänseessen an: 

• Salate, Antipasti, Brot und Dips 

• Gänsekeule, Gänsebrust, Honig-Zimtsoße, Geflügelsoße 

• Schweinekrustenbraten 

• Rotkohl, Wirsinggemüse, Semmelklöße, Sauerkraut, Kartoffelpüree, Kartoffelkroketten 

• Desserts 

Reservieren Sie wegen der großen Nachfrage rechtzeitig Ihren Tisch! 

Preis pro Person: 39,00 Euro 

 

 

 

 


