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Sachkunde fiir den Betrieb, die Kontrolle und Wartung von

Abscheideranlagen fiir Fette

Kosten sparen — Rechts- und Haftungsrisiken vermeiden

Pflanzliche oder tierische Ole und Fette miissen vor dem Ableiten von Abwissern mittels eines Fettabscheiders entfernt
werden. Solche Anlagen missen nach EN 1825 bemessen und mit Sicherheitseinrichtungen versehen sein. Des Weiteren
missen sie regelmaRig von einem Sachkundigen kontrolliert, gewartet und geprift und in festgelegten Intervallen entleert,
gereinigt und von einem Fachkundigen generalinspektiert werden.

Diese eintagige Schulung richtet sich an alle Personen, die fiir den Betrieb, die Kontrolle und Wartung von Fettabscheidern
zustandig und/oder verantwortlich sind. Sie werden umfangreich und anschaulich tber die gesetzlichen und technischen
Anforderungen an den Betrieb von Fettabscheideranlagen informiert. Weiterhin werden die Durchfiihrung der gesetzlich
vorgeschriebenen Kontroll- und Wartungsarbeiten ausfihrlich erldutert, so dass diese im Anschluss von jedem selbst
fachgerecht und sicher durchgefiihrt werden kénnen. AulRerdem ist die vorzugsweise 2-wdchentliche bzw. monatliche
Kontrolle und Wartung der Anlage durch eine sachkundige Person und das Fiihren eines Betriebstagebuchs nach der neuen
Euronorm eine unabdingbare Pflicht! Auch miissen die Entleerungsintervalle gemal der Vorgaben der EN 1825 in Verbindung
mit der DIN 4040-100 von einer sachkundigen Person lGiberwacht werden.

Durch lhre Teilnahme an dieser Schulung erwerben Sie die durch die EN 1825/DIN 4040-100 definierte und von den Behorden

geforderte Qualifikation einer sachkundigen Person. Das Wissen sachkundiger Mitarbeiter/-innen ermdoglicht erhebliche
Kosteneinsparungen fiir den Betrieb und die Vermeidung von nicht zu unterschatzenden Rechts- und Haftungsrisiken.

Alle Personen, die in Industriebetrieben, Dienstleistungsunternehmen und im 6ffentlichen Dienst fir den Betrieb, die
Kontrolle und Wartung von Fettabscheidern zustdndig bzw. verantwortlich sind.
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Gesetzliche Anforderungen an die Ableitung von Abwissern, die mit verseifbaren Olen und Fetten (pflanzliche und

tierische Ole und Fette) verunreinigt sind

Fettabscheider nach EN 1825
e Aufbau
®  Wirkungsweise
® Bemessung

Wasserrechtliche und technische Anforderungen an den Betrieb von Fettabscheideranlagen

Ausfihrliche Anleitung zur Durchfiihrung der gesetzlich vorgeschriebenen Kontroll- und Wartungsarbeiten
Einlibung des Erlernten unter Praxisbedingungen an einer realen Fettabscheideranlage

Fiihren des Betriebstagebuchs

MaRnahmen zur Arbeitssicherheit bei Arbeiten an Fettabscheidern

e Markus Brzoska, AwSV-Sachverstandiger, Projektleiter Klaranlagenbau, Wupperverband, Wuppertal
e Armin Sachweh, Inhaber, Trigeum Umweltberatung, Erkelenz
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e Sach-/Fachkunde Fettabscheideranlagen

e Direkt tiber unser Online-Anmeldeformular: www.bew.de/veranstaltungen/anmeldung/ua080
e Uber einen PDF-Ausdruck per E-Mail oder Fax: www.bew.de/anmeldeformular
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